
B o r r e l k a a r t

P A T I S S E R I E - O N T B I J T - L U N C H
D I N E R - B O R R E L

E e n  e i g e n w i j s  c a f é  m e t  
h u i s k a m e r s f e e r ,  e e n  l e k k e r  b a k k i e  

k o f f i e ,  e e n  f i j n e  m e n u k a a r t ,  
l i v e  m u z i e k  &  k u n s t

A d r e s :  P a r a d e  4  -  D e n  B o s c h

I E T S  T E  V I E R E N ?

O f  h e t  n u  g a a t  o m  e e n  f e e s t e l i j k  
d i n e r ,  e e n  s p r a n k e l e n d e  b o r r e l ,  e e n  

u n i e k e  b r u i l o f t  o f  e e n  o n v e r g e t e l i j k e  
f e e s t a v o n d  m e t  c o l l e g a ' s ,  v r i e n d e n  o f  

f a m i l i e  —  O n s  z u s j e  D e  B o s s c h e  
K e l d e r s  b i e d t  e e n  e r v a r i n g  d i e  d e  

t i j d  e v e n  s t i l  l a a t  s t a a n .  
S t a p  b i n n e n  i n  o n z e  s f e e r v o l l e  

g e w e l f d e  z a l e n  e n  l a a t  j e  m e e v o e r e n  
n a a r  e e n  p l e k  w a a r  h i s t o r i e ,  s f e e r  

e n  g a s t v r i j h e i d  s a m e n k o m e n .

A d r e s :  V i s s t r a a t  4 2 ,  D e n  B o s c h  
 

L u x e  g e b r a n d e  n o o t j e s  
K n o f l o o k o l i j v e n  
B r e e k b r o o d j e  m e t  3  d i p s
F u e t  w o r s t j e  
A m s t e r d a m s e  o s s e n w o r s t  

C H A R C U T E R I E P L A N K  
Coppa di Parma , Spianata romana, 
een fuet worstje met brood en 
Cumberland-confiture

K A A S P L A N K  
Gerijpte geitenkaas , Rotterdamse oude 
en Papillon gorgonzola met vijgenjam 
en getoast brood 

P L A N K J E  S A N  D A N I E L E
Wij zijn fan van de Italiaanse San 
Daniele ham en serveren dit met olijven 
en getoast brood met knoflookolie .

N A C H O ’ S  O E S T E R Z W A M  
Nachos met oesterzwam , kaas ,
jalapeños , tomatensalsa , bosui , 
crème fraîche en guacamole
 
N A C H O ' S  P U L L E D  C H I C K E N
Nacho ’s met pulled chicken , kaas ,
jalapeños , tomatensalsa , bosui , 
crème fraîche en guacamole 

B I T T E R B A L L E N  D R A A D J E S V L E E S  
Geserveerd met een mosterdsaus 
op basis van Groningse Brander-
mayonnaise en grove mosterd .
 
B I T T E R B A L L E N  P A D D E N S T O E L - T R U F F E L  
Geserveerd met mosterd en 
vegan mayonnaise .

B I T T E R B A L L E N  K R E E F T
Geserveerd met 
limoenmayonnaise .

HOLTKAMP Bitterballen
Patisserie Holtkamp is sinds 1969 hét 
kwaliteitsmerk voor haute frituur en patisserie.  
Wij serveren met veel trots hun bitterballen, 
in porties van 6 of 12 stuks.

B O R R E L P L A N K E N

N A C H O ’ S

€ 4 . 5 0
€ 5 . 0 0
€ 8 . 5 0
€ 7 . 5 0
€ 8 . 5 0

€ 1 6 . 5 0

€ 1 6 . 5 0

€ 1 6 . 5 0

€ 1 3 . 5 0

€ 1 3 . 5 0

€ 9 . 0 0 / € 1 7 . 5 0

€ 1 0 . 5 0 / € 2 0 . 0 0

€ 1 5 . 5 0 / € 3 0 . 0 0



W a r m e  l u n c hB r o o d
S A L A D E  G E I T E N K A A S  
Groene salade met warme gerijpte 
geitenkaas , honing en gebrande walnoten

G R O E N T E S A L A D E  Z A L M  
Salade huisgerookte zalm met zoetzure 
groenten , zongedroogde tomaat en 
mosterd-dille dressing

E C H T E  C A E S A R S A L A D E  
Caesarsalade gemaakt met kleine kropsla 
aangemaakt met een ansjovis-Parmezaandressing , 
ansjovis ,  vers gegrilde kippendij ,  
Parmezaanse kaas en een 5-minuten eitje .  

B R A V E  B U R G E R ?  
Op een ambachtelijk bolletje van de 
Broodspecialist, met echte Ierse cheddar, 
tomaat, mini-Romaine en Kesbeke augurk. Wordt 
geserveerd met een kleine salade.

B R A V E  V E G A / V E G A N  B U R G E R
Als vegetarische/vegan optie serveren 
we Beyond burger ( +€2 .00 )

M I N D E R  B R A A F ?  
Kies dan voor iets pikanters met een 
uitbreiding met jalapeños ( +€1 .00 ) of 
Papillon gorgonzola ( +€2 . 50 )  
Ook mogelijk bij een Beyond burger .

N E W  Y O R K  H O T D O G
Voor de hotdog hebben wij samen met 
de Broodspecialist een brioche broodje 
ontwikkeld . Dit broodje vullen wij met een 
grote hotdog , zuurkool , mosterd en 
krokante uitjes .  De hotdog wordt 
geserveerd met salade .

Voor kinderen kunnen we hem uiteraard ook 
gewoon met ketchup serveren .

P O R T I E  F R I E T

S O E P
 
F R A N S E  U I E N S O E P  
Door de uien voor langere tijd op laag 
vuur te laten karamelliseren en daarna 
af te blussen met een groentebouillon 
komt de pure smaak los . Natuurlijk mét 
gegratineerde kaascrostini .
.

SEIZOENSSOEP
De jongens van de keuken vinden het 
leuk om met verschillende producten uit 
het seizoen te werken en van soep iets 
bijzonders te maken .

 
T o s t i  k a a s
T o s t i  h a m / k a a s
T o s t i  g e i t e n k a a s / h o n i n g  
T o s t i  t u n a  m e l t  

K R O K E T T E N
B O U R G O N D I Ë R S
2 Bourgondier kroketten op 2 getoaste 
bruine boterhammen met mosterdmayonnaise , 
gereserveerd met een salade

H O L T K A M P  V E G A  
2 vegan paddenstoel-truffelkroketten op 
2 bruine boterhammen met mosterd en vegan 
mayonnaise . Geserveerd met een salade . 
Helemaal vegan? Meld het even!

E I - G E N W I J S
G E P O C H E E R D E  E I T J E S  
Gepocheerde eitjes op een ambachtelijk bolletje 
met een huisgemaakte hollandaisesaus met keuze 
uit huisgerookte zalm, spinazie en gerookte 
amandelen of beenham. Geserveerd met salade. 
Lekker extra avocado op je broodje? +€2.50

U I T S M I J T E R  H A M  E N  K A A S
3 gebakken eitjes met ham en 
gesmolten kaas op 2 bruine boterhammen

B R O O D J E  T O N I J N S A L A D E  
Huisgemaakte tonijnsalade met Kesbeke 
augurk , zilverui en een zacht gekookt eitje

B r o o d j e  C a r p a c c i o  
Carpaccio gesneden van licht gerookte 
dry- aged entrecote geserveerd met rucola , 
pompoenpitten , Parmezaanse kaas en 
basilicumpesto 

B r o o d j e  Z a l m  
Huisgerookte zalmsalade met Kesbeke 
augurk , zilverui en een zacht gekookt eitje

B r o o d j e  G e i t e n k a a s  
Gerijpte geitenkaas , warm geserveerd met 
gebrande walnoten , honing en rucola 

B R O O D J E  O E S T E R Z W A M  
Gebakken oesterzwam met chimichurri , 
zongedroogde tomaat en bosui met een 
crème van gerookte paprika

Broodje Ossenworst 
Amsterdamse ossenworst met Kesbeke augurk , 
rode ui ,  tomatenblokjes ,  zacht gekookt eitje

Broodje Coppa di Parma 
Coppa di Parma met burrata , zongedroogde 
tomaatjes ,  geroosterde pompoenpitten en 
balsamico

Broodje Oude Krab 
Echte krabsalade met Rotterdamse oude kaas
 
Parade Paardje 
Kopje seizoenssoep , ambachtelijk bolletje 
met een gebakken eitje ,  ham en kaas en een 
broodje bourgondiër kroket met mosterd

V

V

V

- Z O A L S  BR O OD  BEDOELD  I S .
Omdat brood de basis van veel 
lunchgerechten is, vinden wij het 
belangrijk om samen te werken met 
een lokale ambachtelijke bakker. 
De Broodspecialist heeft liefde voor zijn vak 
en een prachtige historische winkel, die je 
kunt bezoeken aan de Hinthamerstraat 89.
 

T O S T I ’ S
Onze tosti’s bereiden we met 
ambachtelijk boeren witbrood van de 
Broodspecialist. Geserveerd met een salade.

€ 1 2 . 5 0

€ 1 8 . 5 0

€ 1 3 . 0 0

€ 1 3 . 5 0

€ 1 2 . 5 0

€ 8 . 5 0

€ 8 . 5 0

€ 8 . 0 0
€ 8 . 5 0
€ 9 . 0 0
€ 9 . 5 0

€ 1 8 . 5 0

€ 1 8 . 5 0

€ 1 8 . 0 0

€ 1 2 . 0 0

€ 1 3 . 5 0

€ 1 3 . 5 0

€ 1 3 . 5 0

€ 2 2 . 5 0

€ 1 5 . 0 0

€ 5 . 5 0

€ 5 . 7 0

€ 6 . 1 0

€ 6 . 1 0

S a l a d e s

Z o e t

€ 1 4 . 5 0

€ 1 5 . 0 0

€ 1 3 . 5 0

€ 1 6 . 5 0

J a n  d e  G r o o t  B o s s c h e  B o l
m e e n e m e n  + 0 . 5 0
H o l t k a m p  a p p e l t a a r t
+ s l a g r o o m  + 1 , 0 0
H o l t k a m p  r o o d - f r u i t  c h e e s e c a k e  

Wij serveren onze broodjes standaard, 
zoals dat van moeke moet, op bruin brood. 
Wil je graag toch witbrood, laat het ons 
weten. Al onze broodjes worden geserveerd 
met een salade.


